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Zutaten

1 Flasche WeiBwein

1 Saft einer Orange

150 ml Wasser

75-100 ml Aperol

55¢ brauner Rohrzucker

3 Nelken

1 Zimtstange

2 Teelbffel Vanillezucker

1 unbehandelte Orange in Scheiben

Zubereitung

Alle Zutaten (bis auf die Orange in Scheiben) in einen Topf geben und erwérmen, anschlieBend 10
min ziehen lassen. Wichtig: nicht kochen (max. 80 °C, andernfalls verdunstet der Alkohol).

Den heiBen Aperolglihwein absieben und in die Tassen/Glaser gieBen, anschlieBend mit einer
halben Orangenscheibe den Gésten servieren.

Zum Wonhl!

Das Lieblingsrezept von Hannes Wehinger

~Der Sommerklassiker ist warm eine leckere Alternative
zu Gluhwein nach einem Winterspaziergang oder ein per-
fekter Aperitif vor dem Weihnachtsmeni!*

Hannes Wehinger ist kaufmé&nnische Leitung und behalt
immer den Uberblick Uber die Finanzen des Konzerns.
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Zutaten

11 Orangen Tee (z. B. Spanische Orange von Teekanne)
1 Saft zweier Orangen

1 Flaschchen Sanbitter

55¢ brauner Rohrzucker

2 Nelken

1 Zimtstange

Y2 Teel6ffel Vanillezucker

1 unbehandelte Orange in Scheiben

Zubereitung

Den Tee anbriihen und ziehen lassen, anschlieBend die restlichen Zutaten (bis auf die Oran-
ge in Scheiben) dazu geben und 10 min ziehen lassen.

Den heiBen Punsch absieben und in die Tassen/Glaser gieBen, anschlieBend mit einer halben
Orangenscheibe den Géasten servieren.




